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" NAPIECIA KULTUROWE

Na poczatku byta $wieia, chrupiaca bagietka...

Patrzac na to, zadali$my sobie trzy pytania:

cznie oznacza piekulturalny kompromis?

o Czy fast food automaty

« Czy gastronomia oparta na wysokiej jakosci
sktadnikach zawsze musi by¢ droga?

jest uzywanie powainego tonu

o | wreszcie, Czy konieczne
sokiej jakosci jedzeniu?

7a kaidym razem, gdy mowimy 0 WY

NASZA MISJA
Demokratyzacja europej

- - sposob.

skiej gastronomii w niezbyt powazny




Historia tabloidow | prasy
i bulwarowej Zwiazana jest
7 hagietkami.”

Historia Bageterie Boulevard wyjasnia, jak powstaty
tabloidy / prasa bulwarowa. Stowo ,bulwar” W jezykach
europejskich odnosi si¢ do tzw. tabloidow.

Historia przenosi nas do czasow okupacii, kiedy piekarze
Pierre i Francois (byli dziennikarze) prowadzili jedyne,
nieocenzurowane irodto informacji w postaci krotkich
opowiadan recznie drukowanych na papierowych
opakowaniach $wieiego pieczywa.
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https://www.youtube.com/watch?v=jO5v8ZiMutg
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OPROGRAMOWANIE
DLA KAS 1 SYSTEMOW CENTRUM SZKOLENIOWE
ORAZ KURSY ON-LINE
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Opakowania pokryte historiami.

Dzi$ nadal piszemy takie historie, aby satyrycznie
komentowac ostatnie wydarzenia spoteczne i polityczne.

Tabloidowe artykuty prasowe widnieja na: E-é b W ll\,ﬁl&
—_— - '-
« papierowych torbach 1Meno Mozzarel
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« kubkach i filizankach
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Bageterie Boulevard to oryginalny

koncept dla smakoszy, oferujacy
szybkie dania typowe dla paryskich

Brasserie.
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My dzisiaj:
« jestesmy obecni w 3 europejskich krajach
z ponad 60 restauracjami

* pperujemy wW trzech réznych formatach restauracji

(high street, food court, drive)

« oferujemy tradycyjne, jak | sezonowe przepisy

odpowiednie na kazda pore¢ dnia
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TYPOWA STREFA GASTRONOMICZNA W GALERII HANDLOWEJ

ASIAN FOOD HAMBURGERS CHICKEN PIZZA
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- PRACOWNICY UMYSEOWI TYPOWY BAGETERIE PIZZA TRADYCYINE _———

- DUZE MIASTA FAST FOOD BOULEVARD STEKI RESTAURACJE ——
. 95-45 lat ‘ = TF
. KLASA SREDNIA | WYZSZA KONKURENCL: & |

- DOCHOD SREDNI | WYZSZY Tanera
. KOBIETY : MEiClYiNl 60:40




ZORIENTOWANI NA ZDROWE

NOWOCZESNI KLIENCI
| NISKOKALORYCZNE POSHKI



" 0D RANA DO WIECZORA, 0

Naszym celem jest zaspokajanie potrzeb paszych klient

martine

_ G

=
-

6w w przez caty dzien.
<= L BALANCER

Ve o - BREAKEAST ‘ﬁ =
B o s, e Y e =
1"- =
' ”; o o
e ‘-__:.--. : -'_:-_tih =
> L8 A .
- BAGUETTES SALADSF wEnter . .
, ’ : - - {*ﬁ SO ==

5>

D PONIEDZIAEKU DO NIEDZIELI, 0D WIOSNY DO ZIMY

- r e
1 e
s

GETERIE E56
ShiLcro

g ‘3 i
s A TR e



$wieze lub zapiekane bagietki,
7 czterech rodzajow pieczywa.

Podstawowym produktem BB jest francuska
bagietka wypetniona réznymi $wiezymi i zdrowymi
sktadnikami. Moga by¢ one dos¢ proste (migsne,
rybne czy wegetarianskie), ale zdarzaja si¢ ez
bardzo wyrafinowane przepisy haute cuisine
czerpiace inspiracj¢ kulinarnej tradycii $wiatowej
stawy europejskiej gastronomi.

Menu gtéwne skiada si¢ g statych przepisow,
7 ktérych 4 sa grillowane, a 4 Swieie.

Klienci moga wybierac sposrod 3 rodzajow
$wiezo upieczonego pieczywa francuskiego

i 1 bezglutenowego.




Sezonowe CHEF MENU™ jest LARS SIOSTRAND =8 =0

i ey Bemrel i

juz legendarnym elementem
koncepciji BB.

« wprowadzane 4 razy W roku - wiosna - lato - jesien - zima
« przygotowywane przez renomowanych europejskich
szefow kuchni
« prezentujy regionalne sktadniki charakterystyczne dla
lokalnej gastronomii
o promowane W lokalnych i ogﬂlnokraiowych kampaniach

Lars Sjostrand
DANIELA'S BY BAROCK



JESIEN

" SLOVAK







A ZDROWE | NISKOKALORYCZNE JEDZENIE

DLA KLIENTOW ZORIENTOWANYCH N

« zdrowe i Swieze
« piskokaloryczne
« specjalne pieczywo




il ROASTED PATATAS winter .
SOUP

'. ' \WITH HOMEMADE TARTAR SAUCE
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ie Boulevard

Dobrze zacznij poranek w Bageter

szeroki wybor produktow $éniadaniowych.
bionym rodzajem kawy, herbaty lub éwieiym sokiem.

0 poranku Bageterie Boulevard oferuje
Klienci moga potaczy¢ te produkty z ulu




_"LE FAST" SNACK

Przystepna cenowo oferta dia dzieci i miodziezy

Ie FAST sum:&"




BB BOX z dostawq -
Idealna odpowiedz na potrzeby

firm i centrow biurowych.

g WLV
- Frai s


http://www.bageterie.com

Box4family™

to idealny pomyst na
dzielenie sie jedzeniem
podczas podrozy lub
pikniku.

Wybierz jedno z naszych standardowych
pudetek lub skomponuj SWOj osobisty
zestaw.




sklep w sklepie”

Niektore lokalizacje oferuja takze nalenikarni¢ urzadzong jako




Nasza domowa herbata mrozona z cytry@;j#ko jeden z nziilepiei sprzedajacych sig
produktow, jest rowniez 7r6dtem pokaznych zyskow.
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o W czgsto odwiedzanych miejscach w miastach, w poblizu

weztow komunikacji miejskiej
o skrzyzowania gtownych ulic

o duze witryny
« dodatkowe miejsca siedzace na 7ewnatrz

POTRZEBNE MEDIA IULYCIE UWAGI
ELEKTRYCZNOSC 13 kW 3x80 A
WENTYLACJA 10 kW 2500 m* (in/out)
CHEODZENIE 15 kW -
WODA 1 m?/dzien DN63
SCIEKI 1 m?/dzien DN200

meagana powiem\m'\a

L0BBY [ FRONT BAR KITCHEN

TYPOWY UKEAD

WNETRZE
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siedzacymi lub bez

o w ciggu strefy gastronomicznej lub w lokalizacji naroinej

« wewnatrz galerii handlowych - Z wiasnymi miejscami \
: m\\\r\\\\\\\\nn\n\m| i n Il \\\\\i\\ \l

« moiliwe wiasne lobby

POTRZEBNE MEDIA ULYCIE UWAGI
FLEKTRYCZNOSC 13 kW 3x80 A
WENTYLACJA 10 kW 2500 m? (in/out)
CHEODZENIE 15 kW T
WODA 1 m?/dzien DN63
SCIEKI 1 m?/dzien DN200

Dzienny ruch pieszy - liczba osob

oo 30100

15.000

Szacowana inwestycia

€ 220,000
€ 130,000 to : . i
ﬂluncuu‘“ l LUBBY TYP&Y::I’:&LIENIA KUCHNIA = BAR . ;
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« potozony giownie przy giéwnych drogach
(autostrady, drogi ekspresowe itp.)

ntrach i parkach handlowych

typu restauracji

« takie przy ce
« ustuga drive-thru jest integralnym komponentem tego
POTRZEBNE MEDIA ZUZYCIE UWAGI
ELEKTRYClNUS(: 136 kW 3x160 A
WENTYLACJA 10 kW 2500 m? (in/out)
CHEODZENIE 15 kW -
WODA 4 m3/dzien DN63
SCIEKI 3 m3/dzieit DN200
Dzienna liczha samochoddw | Wymagana powierzchnia *
15.000 |1.000-2.000 m?

Szacowana inwestycja

€ 500.000 to € 800.000

*
B ..
udynek powyzej 250 m2 + dziatka min. 750 m2 - bez wlasnego

parkingu.

WNETRZE

BAGETERIE

|

OULEVARD
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Prowadzimy réwniez Bageterie
Boulevard, jako restauracje
tymczasowe podczas festiwali
kulturalnych, wydarzen sportowych

i targow.

Nasze restauracje mogq by¢ rownieZ
prowadzone sezonowo Zima W
osrodkach narciarskich lub latem W

kurortach nadmorskich.




1. $ciana z wycinkami z gazet

2. podtoga Z wycinkami z gazet 2. dwustronny panel z logo
3. logo 3. markiza
4. ekran z bagietkami 4. podswietlany display ZRiICE

_ 5. kiosk samoohstugowy do zamawiania 5. stoly i siedzenia na 7ewnatrz - o

—




TABLICA ZAMﬂWIEﬂ . - L

Y

SYSTEMY BB ULATWIAJA 0BSEUGE

Nasze restauracje stosujg nasz wilasny system:
25 « kasa fiskalna z wyswietlaczem dia klienta
*"A « ekran kuchenny
« tablica zamowien klienta

e system obstugi kierowcow

« kiosk do samodzielnego zamawiania

\ https://youtu.be vGZuR64NSIA


https://vimeo.com/manage/videos/253613905


" PROSTY | PRZYJAZNY DLA UZYTKOWNIKA

charakterystyczny design
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NAWIGACJA WYKORZYSTUJACA FOTORGAFIE

INTUICYINE ZAMAWIANE | PN
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[\\ EKRAN GEOWNY Z KATEGORIAMI PRODUKTOW




Proste zasady.

Kupuj bagietki, a co piata
dostaniesz za potowg ceny.



Oferuje fatwy W uzyciu system szkolen
online dia wszystkich stanowisk wW
restauracji - od zatogi po kierownictwo.

Szkolenia pomagaja nam zachowat spojnosc w jakosci
produktéw i ustug éwiadczonych przez wszystkie restauracje
BB. Nasi specjalisci z centrum szkoleniowegdo $3 dostepni

do konsultacji on-line, a takie do uzyskania kofcowych
certyfikatow.

Korzystamy réwniez z e-learningu na miejscu W naszych
restauracjach za posrednictwem dedykowanych iPadow,

ktére wykorzystuja nasze autorskie szkolenia i certyfikaty. - - S
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BAGETERIE BOULEVARD to kencepcia Crocodille CR.

« Crocodille CR jest znaczacym europejskim producentem pakowanych bagietek i ka
 ponad 30 lat doswiadczenia o
« jeden whasciciel
« dziatalno$¢ w ponad 20 krajach
« ponad 30 milion W bagietek i kanapek rocznie
Petr Cichon « silna logistyka, centralne magazyny i fabryki
WiaSciciel firmy . ponad 1400 pracownikow

L

RZYGOTOWYWANE RYNKI EKSPORTOWE [ AKTUALNE RYNKI EKSPORTOWE 10 ODDZIAEY CROCODILLE
B FABRYKA CROCODILLE :




Wiekszosc l_laszych n_astauracu jest_ prowadzona p_rzez FEJ;’V ” .
franczyzobiorcow, Z jednym lub wieloma lokalami. y > N

Wyznajemy trzy podstawowe zasady franchisingu:

1/ Traktujemy Twoje pieniadze jak wiasng inwestycje.

2/ Prowadzimy przejrzyst polityke zakupowa i zachgcamy naszych
partneréw franczyzowych do udziatu w procesie zaopatrzenia.

3/ Optate franczyzowa pobieramy tylko wtedy, gdy restauracja jest rentowna.

Wiecej na bageterie.com

Master franczyza

Aby rozszerzyC dziatalno$¢ na inne rynki europejskie i pozaeuropeiskie. szukamy
mozliwosci ustanowienia licencji krajowych, umow master franczyzowych lub
rozwoju W modelu joint venture.

BAGETERIE
BOULEVARD


www.bageterie.com
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franchising@hageterie.com

ownloads

hageterie.comld



http://www.bageterie.com/downloads

